GORM'S KRAMMER

JRETTER - 3 SERVERINGER 235,-

(Serveres ogsd vegetarisk - spgrg din tjener)

BURRATA

Héndlavet gkologisk burrata med
parmaskinke modnet i 14 méneder.

eller

KLASSISK CARPACCIO

Carpaccio af okse fra Grambogéird.

PIZZA

Vaelg frit din favorit blandt vores tynde,
sprgde pizze.

eller

SALTIMBOCCA (+25,-)

Kalvefilet fra Grambogdrd, parmaskinke,
salvie. Intens marsalasauce med tomat og
oliven. Braiserede bgnner og grgnt.

TIRAMISU

Helt klassisk med mascarponecreme, brandy,
amaretto, espresso og chokolade.

CORM'S TRV

7 RETTER - 5 SERVERINGER 345,-

(Serveres ogsd vegetarisk - spgrg din tjener)

SNACKTALLERKEN

Salte rpgede mandler, oliven, rugbrgdschips med
rygeostcreme og sprgde fleeskesveer med romesco.

N—TNT

BURRATA

Héndlavet gkologisk burrata med parmaskinke
modnet i 16 méneder.

KLASSISK CARPACCIO

Carpaccio af okse fra Grambogird.

N—TNT

ARANCINI MED TALEGGIO

Risotto vendt med spaed spinat og mild og cremet
italiensk ost, paneret, friteret.

RAVIOLI MED SKALDYR

PIZZA e11er SALTIMBOCCA (+25,-)

Vaelg frit din favorit blandt vores tynde, sprgde
pizze. Eller vores skgnne saltimbocca.

N—TNT

GORM'S ISSANDWICH

Skal bestilles af hele bordet. Bgrn u. 12 &r 145,-

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

VINMENU 150.-

To glas, der passer perfekt til Gorm's Krammer.
1) Hvid: Soave "Otto", Pra - Burrata

eller

1) Rgd: Barbera d*Asti "Le Orme", Chiarlo -

. Carpaccio.

¢ 2) Vin tilpasset dit valg af ret.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

VINANBEFALINGER

{ Til Gorm's Teev anbefaler vi fglgende vine. :

: Bobler: Prosecco, Fratelli Collavo : 65,-/275,~ 1

! Hvid: Riesling, St. Pauls : 85,-/350,~%

: Rgd: Ripasso, Mariabella-Massimago i 90,-/425,-:

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo




BURRATA 80,

Héndlavet gkologisk burrata fra Danmark. Simpelt. Verdensklasse. Serveres med
semidried tomater, glace og basilikum.

KLASSISK CARPACCIO 85,-

Oksekpd fra Grambogdrd, parmesan, rucola, olivenolie, citron, balsamicoglace og
ristede pinjekerner. Fordi klassisk nogle gange er bedst!

ARANCINI MED TALEGGIO 80.-

Risotto vendt med spaed spinat og mild og cremet italiensk ost, paneret,
friteret - en gylden kugle af keserlighed og ost, men ost er ogséd keerlighed.

POLENTAFRITTER 75,-

Med trgffelmayo og friskrevet parmesan.

ANTIPASTI-BRET 125,- PR. PERSON

Udvalgt charcuteri fra egen import og cremet bgffelmozzarella.
Serveret med grillet grgnt, oliven, syltede 1lgg, dyp og brgd.

HVIDLAGSBRAD 50,-

M&ske verdens bedste hvidlggsbrgd. Prgv det! God som deler eller side-servering!

GORM'S CAESAR 110,

Plukket unghane, sprgd pancetta, hjertesalat, rucola, edemamebgnner,
rugbrgdschips, parmesan og hjemmergrt dressing.

SIDE SALAT MED GRONKAL 25,-

Grgnkal, hjertesalat, urtedressing og granatesble.

RAVIOLI MED SKALDYR 145,-

Hjemmelavet ravioli, hummervinaigrette, salater og friskbselgede srter. Hindveerk,
tradition og hummer.

SALTIMBOCCA 165,

Kalvefilet fra Grambogaard, parmaskinke, salvie. Kraftig marsalasauce med tomat og
oliven. Braiserede bgnner og grgnt.
Mammas hovedret med et twist.



Vi har hentet inspiration til vores
pizze i den romerske pizzabund, som er
kendetegnet ved en tynd og sprgd kant.

Vores fyld er dansk inspireret og
gastronomisk teenkt - og vi tager
afset i smagskombinationer frem for
traditioner.

Kombinationen af det danske og det
romerske gdr op i en hgjere enhed, og
vi er stolte af at kalde Gorm's pizza
for vores helt egen.

Vores bund laves pd den oprindelige
surdej fra 2008, hvor den fgrste Gorm's
dbnede i Magstraede i Kgbenhavn.

Dejen koldhaves og bages, s& man far
den tyndeste bund og sprgdeste kant, du
kan teenke dig.

LOKAL PIZZA FIEL

ARENDSE SPECIAL 135, -

Serveres udelukkende hos Gorm's i Field's!
Tomat, mozzarella, prosciutto cotto, mascarpone og friske bgftomater.

"Arendse Special er en pizza, der lavet efter devicen om "less is more". En simpel men
delikat pizza, speekfyldt med gode révarer. Det er pizzalove i sin reneste form"
- Gorm Wisweh

NORDIC MORTADELLA 135,

Hvid pizza med rygeostcreme, frisk mozzarella, fennikel, mortadella og ristede
pistaciengdder. Mortadella og rygeost er et af de helt vilde mgder mellem det nordiske
og det italienske. Det giver bare mening!



WWW.
GORMSPIZZA
.COM

VEGETAR
MARGHERITA 110,-

The mother of all pizze! Tomat, bgffelmozzarella, cherrytomat, basilikumolie
og frisk basilikum.
Tip! Prgv med frisk bgffelmozzarella efter ovnen.

SWEET TRUFFLE 100-

Toma Piemontese ost, sgd kartoffel, chili-fraiche, salvie og trgffeltapenade.

DENNY SPECIAL 110,-

Mozzarella, kartoffel, gedeost, rosmarin og trgffelolie.

GRIS
SALUMI 100;-

Ikke s& meget lir, bare gode ravarer!
Tomat, mozzarella og spicy "Ventricina" salami.

GORM'S HAWAII 125,-

Alt andet end en klassisk Hawaii pizza!
Tomat, mozzarella, prosciutto cotto, cherrytomat, padronpeber, mascarpone, frisk ananas og
basilikum.

MISS WISHBONE 125,-

Tomat, mozzarella, kartoffel, rosmarin, vores
fantastiske parmaskinke modnet i 16 méneder, pesto og rucola.

OKSE
GORM'S HOTTIE 125.-

Krydret pizza med oksekgd fra fritgdende kgdkveeg fra Grambogdrd.
Tomat, mozzarella, ricotta, padronpeber, braiseret okse med chili og hvidlgg. Toppes med
agurkerelish, chilitapenade og frisk basilikum.

PIMP YOUR PIZZA 20,- PR. STK

- VORES EGEN PESTO & RUCOLA
- FRISK BYFFELMOZZARELLA

- CREMET MASCARPONE

- RICOTTA PARMESANPA Y FULDKORNS GLUTENFRI BURRATA
- MILD GEDEOST DIN PIZZA+10,- BUND +10.- BUND* +25,- +30-
- PROSCIUTTO COTTO - KOGT ITALIENSK SKINKE
- 16 MANEDERS MODNET PARMASKINKE

- SPICY VENTRICINA SALAMI




Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Fanta 32,~
Hjemmelavet lemonade: Citron 35,
Hjemmelavet lemonade: Lime, citrongrees og ingefeer 35,-
Karaffel med vand/brus 35,

BOL | 4OCL  0CL

.................................................................................................................................................

. GORM'S PIZZABL (4,6%) g0 75
. En let og frisk ¢l med en klar floral og citrusset humlearoma : : :
! og let eftersmag af karamel. :

. PORETTINO (55 %) L B0 75-
: Undergeeret pilsner pd bygmalt og humle, stridgul : : :

med en let krop. Steerk harmoni, fruity aromatiske
noter som forsgder den moderate bitterhed.

. JACOBSEN YAKIMA IPA (6.5%) - 75
: West coast inspireret IPA baseret pad 4 humletyper, : : :

. med snerpende bid af humle samtidig med en eksotisk,
: frisk og let syrlig duft af tropisk frugt.

 JACOBSEN BROWN ALE (6%) i85 8-
! Kraftig maltfylde og s¢dme med velafbalanceret bitter : : :
: eftersmag. Noter af chokolade, kaffe og tgrrede frugter.

...............................................................................................................................................

. TUBORG RA (4,5%) - B5- 170~
: Ufiltreret pilsmner, brygget pd gkologiske ravarer. : : :

Fremstdr uklar, da malt-, humle- og geerrester ikke er
filtreret fra. Gylden og rig i smagen med et hvidt skum.

................................................................................................................................................

: GORM'S ALE (%) . 45
Vores egen udviklede pizza ale. Rubinrgd med en sgd : :

: karamel duft og noter af toffee og appelsin.
Mellem-fyldig krop med en varmende behagelig sgdme.



Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Fanta 32,~
Hjemmelavet lemonade: Citron 35,
Hjemmelavet lemonade: Lime, citrongrees og ingefeer 35,-
Karaffel med vand/brus 35,

o eeL

.................................................................................................................................................

© GORM'S PIZZADL (4,6%) : 60,- 1 75,
! En let og frisk ¢l med en klar floral og citrusset humlearoma : : :
! og let eftersmag af karamel.

. PORETTIN (55%) - B0- 75~
: Undergeeret pilsner pd bygmalt og humle, stridgul : :

: med en let krop. Steerk harmoni, fruity aromatiske

noter som forsgder den moderate bitterhed.

- JACOBSEN YAKIMA IPA (5.5%) B 75
: West coast inspireret IPA baseret pad 4 humletyper, : :

. med snerpende bid af humle samtidig med en eksotisk,
¢ frisk og let syrlig duft af tropisk frugt.

 JACOBSEN BROWN ALE (6%) 85 :80-
. Kraftig maltfylde og sgdme med velafbalanceret bitter
eftersmag. Noter af chokolade, kaffe og tgrrede frugter.

. TUBORG RA (4,5%) 55~ 5 70-
¢ Ufiltreret pilsner, brygget p& gkologiske ravarer. : :

Fremstdr uklar, da malt-, humle- og geerrester ikke er
filtreret fra. Gylden og rig i smagen med et hvidt skum.



PROSECCO TREVISO, FRATELLI COLLAVO (0K0)

Liflige bobler med blomstret frugt og peserenoter.

GRECO NERO "PESCANERA”, IPPOLITO

Limousine-rosé.

0L 0L
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SOAVE "0TTO", PRA (BK0)

Havtorn, jasmin og lys stenfrugt.

FALANGHINA, ANTICA FATTORIA

Let, elegant og frisk.

LUGANA “LIMNE", TENUTA ROVEGLIA

Aromatisk med lime og litchi.

RIESLING ITALICO, ST. PAULS

Blomster, eeble og stikkelsbeer.

...............................................................................................................................

CHARDONNAY LANGHE, RONCHI

Eble, citrus, ananas og smoke.

PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE, FRATELLI COLLAVO (0K0)

Moden williamspeere og duften af kornmark.



AN

el : 750

% BARBERA D'ASTI "LE ORME", MICHELE CHIARLO 80,- . 325,
g Blomme, skovbaer og urter.
S | PINOTNOIR "LUZIA", ST. PAUL'S s
E Jordbeer, kirsebaer, brombzer og vanilje. :
o APPASSIMENTO SALENTO, VALLONE 75,"% 275, \
Eg Moden, tgrret frugt og god kraft. % % .f,: ;’g
S| CANNONAU DI SARDEGNA, "LILLOVE", GABBAS 3 1 i ;
Ekspressiv, solmoden og blgd. : : 3 N b
OO OO OO SN SO ¥ i
SUPERTUSCAN "POGGIO ALLA GUARDIA”, <3 B
ROCCA DI FRASINELLO : 350,-
w Fyldig, intens og let krydret. E E
2 CHIANTI CLASSICO, CASTELLARE . 85-1 400-
Beer, salvie og muld.
RIPASSO VALPOLICELLA, MARIAB.-MASSIMAGO (BKU)§ 90,'§ 428,
Saftig med smag af syltede og tgrrede kirsebaer.g :
= AMARONE DELLA VALPOLICELLA, MASSIMAGO (IKU) 675,
._-.=:’ Kirsebeser, svesker og chokolade. : :

BAROLO "TORTONIANO", MICHELE CHIARLO 175,-

Top-Barolo fra top-producent.



KOKKENS KBKKENSJUS 7%

Mgrk rom, soda, hjemmelavet lime/ingefeer/citrongraes lemonade
og frisk mynte.

TJENERENS KBKKENSJUS 7%~

Vodka, soda, hjemmelavet citronlemonade og frisk mynte.

APEROL SPRITZ 7%

Den klassiske italienske aperitif med Aperol,
prosecco, danskvand og appelsine.

GIN TONIC 7%~

Hendrick's Gin, tonic og en kvist frisk rosmarin.

ESPRESSO 25,- VARM KAKAQ 35,-
AMERICANO 25,- CAFFE LATTE 35,-
MACCHIATO 25,- THE 35,

CAPPUCCIND 35,- EXTRA SHOT +8,-



